Vorspeisen

Brot mit Kriuterbutter | 9
Brot, Butter mit frischen Kréutern

Carpaccio UbCfSCC I7
Diinn geschni[tenes Rindﬂ(’isch, Rucola, rote Zwiebel, Pinienkerne, Amelander Kise, Balsamico

Steak Tatar | 18
Klassische steak tatar, Schalotten, Kapern, Gurke, Worcestershire-Sauce, Eigelb

Graved Lachs | 17

Lachs, Amelander Senf, Dill, brauner Zucker, Limettencreme, rote Beete

Rilette Lachs & Forelle | 17

Amelander Forelle, Lachs, siifS-saure Gemiise, serviert mit Brioche

Rote Beete Tatar | 16
Rote Beete, Apfel, Gmnampfel, rote Zwiebel, andmayonnaise, serviert mit Brioche

Burrata | 16
Burrata, Kirschtomaten, rote Zwiebel, Basilikum, Balsamico

Suppen

Bisque Ubersee | 11

Flusskrebse, Estragoncreme, Pernod

Amelander Senfsuppe | 9

Speck (vegetarisch moglich)

Haben Sie besondere Wiinsche oder Allergien, fragen Sie gerne unser Personal



Bistro-Spezialititen

Steak Frites 36

Entrecote 300gr, Béarnaise- oder Pfeffersofie, serviert mit Pommes und Salat (empfohlen medium-rare)

Rindersteak | 27

Schottish Filetsteak, Krduterbutter, saisonale Gemiise (Cmpfbhlen medium)

Schweinefilet-Medaillons | 25

Schwcineﬁler, P_f‘qﬁkrso_[fe, saisonale Gemiise

Schnitzel Wiener Art | 25

Hausgemache, 350gr, serviert mit Champignons, Zwiebeln, Speck

Hihnchen Belle Lemon | 28

Maispoulardenfilet, Zitronen-Buttersauce, saisonale Gemiise

Double Smashed Bistro Burger (auch vegetarisch méglich) | 24

Smashed Rindfleisch, Cheddar, Salat, Tomate, rote Zwiebel, Gurke, serviert mit Pommes und Salat

Kabcljau mit Hollandaise 32

Kabeljaufilet, Sauce Hollandaise, saisonale Gemiise

Lachs mit Amelander Herzmuscheln | 28
Lachsﬁlef, Amelander Herzmuscheln, Weiﬁweinsoﬂc’, saisonale Gemiise (empfohlen medium)

Flambierte Garnelen | 32
Garnelen, serviert mit Pommes, Salat und verschiedenen Saucen

Moules-Frites | 29
Champagner-Dampfmuscheln mit Knoblauch, servierc mic Pommes, Salat und verschiedenen Saucen

Risotto Verde | 25

Spinat, rote Zwiebel, Cherry-Tomaten, griine Krduter, Amelander Kése

Burrata-Salat | 23
Burrata, Cherry-Tomaten, rote Zwiebel, gekochtes Ei, Balsamico

Duo—Spezialitc’iten (fiir zwei Personen)

Meeresfriichte-Platte | 69
Saisonale Gemiise, serviert mit Pommes und verschiedenen Saucen

Surf & Turf| 79

Saisonale Gemiise, Entrecote 6oogr, Garnelen, serviert mit Pommes

Pommes, saisonale Gemiise, griiner Salat | 4



